
 

Composez votre menu 

• Entrée, Plat et dessert - 50 € 
• Entrée, poisson, viande, et dessert - 62 € 

Entrée 22 € 

Bavaroise d’écrevisses sur blinis, 
gravlax de truite perle yuzu 

 

Poisson 25 € 

Coralie de daurade écaillé de Saint-Jacques française 
Trésor jardinier - Sauce cardinale 

 

Viande 25 € 

Suprême de chapon contisé morilles 
Tatin pomme et musqué de Provence, endive fermière 

Purée de topinambour noisette 
 

Notre bûche 8 € 

La Tentation chocolat Amarena 
 

 

Les indémodables 

Saumon fumé maison frotté au sel de Guérande 
et romarin - 78 € Kg 

-Saumon fumé maison frotté au sel de Guérande 
et romarin - 10 € 

Foie gras de canard Coudray aux 4 épices - 170 € Kg 

Foie gras de canard Coudray aux 4 épices 
la portion (80 gr) - 16 € 

Pour commencer 

Gourmandises apéritives - 4 pièces par pers - 10 € 

Croquet de museau, nem de saumon à l’aneth 
polenta chorizo ; panacotta du pêcheur 

Assortiment de Feuilletés salé 4 pièces - 4 € 
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